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１自動送り機構
・原料を自動で送る事により、安全に切断できます。
２切断幅のラインナップ
・３５ｍｍ４０ｍｍ４５ｍｍ５０ｍｍを初期設定にて選べます
３送りコンベアー脱着可能
・コンベアー脱着専用台付きですので、洗浄が楽に出来ます。
４バンドソーでの切断
・冷凍物、骨付きなど、バンドソーでしか切れない物を一瞬で5分割
５インバーター搭載
・送りコンベアーの速度を変化させる事ができます。

１自動送り機構
・原料を自動で送る事により、安全に切断できます。
２切断幅のラインナップ
・３５ｍｍ４０ｍｍ４５ｍｍ５０ｍｍを初期設定にて選べます
３送りコンベアー脱着可能
・コンベアー脱着専用台付きですので、洗浄が楽に出来ます。
４バンドソーでの切断
・冷凍物、骨付きなど、バンドソーでしか切れない物を一瞬で5分割
５インバーター搭載
・送りコンベアーの速度を変化させる事ができます。



5SB
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●弊社では、常に改良を心掛けておりますので、カタログの写真、仕様が納入製品と多少異なることがあります。あらかじめご了承ください。

対象
加工サイズ
送り速度・処理能力
機械寸法・重量
電源
モーター

■機械仕様

豚骨 ・ 牛骨  （丸骨）
長さ170～270mm・切断部高さ35～70mm　形状による
7.2m/分 (60Hz) ・ 最大70本/分
W1,100×D1.360×H1,900mm ・ 350kg
200V 三層交流 50/60Hz
主モーター：2.2kw×4  4P ・ 送りモーター：0.4kw 4P GM 

豚足やスペアリブなどの切断に最適
送り装置に商材を置くだけで、搬送装置が
帯鋸刃に向けて送りますので、
安全に作業できます。

帯鋸刃間隔サイズ設定
機械の購入時に、帯鋸刃の間隔を
決めることができます。
35ｍｍ、40ｍｍ、45ｍｍ、50ｍｍの
4種類から選べます。
※1度購入した機械は、後からサイズを
変更できません。

バンドソー切断
バンドソーですので、冷凍や固いものが瞬時に切断できます。

インバーター付き送りコンベアー
コンベアーの速度をインバーターで調節できます。
作業者の熟練度と加工製品に合わせて、速度を調整することができます。


